
Pour un maximum de plaisir : Pour un maximum de plaisir : 
CONSERVATIONCONSERVATION entre 15 ° et 18 ° au sec entre 15 ° et 18 ° au sec
A dévorer dans les 3 semaines de l'achatA dévorer dans les 3 semaines de l'achat

LACTOSE GLUTEN ARACHIDE SOJA FRUITS
À COQUE

OEUFS ALCOOL SESAME

Nous informons nos amateurs de chocolats que les 
allergènes suivants peuvent être présents dans nos 

gourmandises

Vous pouvez suivre nos actualités surVous pouvez suivre nos actualités sur

https://www.facebook.com/chocolat.champagne

@chocolatchampagne

@ChocoChampagne

La collection des pralines varie en fonction de la saison.
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Ganache au chocolat fondant 63 %

Ganache à la framboise

Ganache au chocolat 
au lait

Ganache au 
chocolat blanc

Ganache au café

Ganache au thé Earl Grey Ganache au citron

Ganache à la pistache Ganache au chocolat fondant  
Sao Thomé 70 %

Ganache au fruit 
de la passion

Ganache à la cannelle 
et confit de pomme verte

Ganache à 
l'orange

Ganache à la 
violette

Ganache à la menthe verte

Ganache au chocolat fondant 
Vietnam 73 %

Ganache chocolat fondant, 
et confit à la framboise

Praliné aux noisettes feuillantine et ganache 
au chocolat fondant Madagascar 66 %

Confit à la framboise et praliné aux 
pistaches

Praliné aux noisettes feuillantine 
et ganache au fruit de la passion

Pâte de fruits cassis et 
ganache au chocolat 
fondant Ecuador 70 %

Praliné café et grué 
cacao caramélisé

Ganache au poivre de Sichuan

Ganache à la rose

Ganache à la vanille de 
Madagascar
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Amoureux du chocolat

Artisan chocolatier

Créatif passionné
Comme tous les produits de la maison,Comme tous les produits de la maison,

Arnaud ChampagneArnaud Champagne  
chocolatier pâtissier chocolatier pâtissier 

crée ses chocolats de façon artisanale dans la crée ses chocolats de façon artisanale dans la 
plus pure tradition alliant la plus haute qualité et plus pure tradition alliant la plus haute qualité et 

créativité.créativité.
Vous trouverez tous nos délicieux chocolats artisa-Vous trouverez tous nos délicieux chocolats artisa-
naux dans nos magasins ou sur notre site internet.naux dans nos magasins ou sur notre site internet.

Fabriqué en BelgiqueFabriqué en Belgique

Nous avons le plaisir d'être repris dans le  
                        parmi les meilleurs pâtissiers

et chocolatiers de Belgique 2023
Rue de Virginal, 6 Rue de Virginal, 6 

1460 Ittre 1460 Ittre 
067 21 41 20067 21 41 20

Rue Neuve, 5 Rue Neuve, 5 
6280 Gerpinnes 6280 Gerpinnes 
071 21 67 93071 21 67 93

www.arnaudchampagne.be Nos
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Praliné aux noisettes feuillantine (croquant)

Praliné aux amandes et son pétillant

Praliné aux noisettes

Praliné aux noisettes 
feuillantine (croquant)

Praliné aux noisettes feuillantine (croquant)

Praliné aux éclats de noisettes

Praliné aux noix de pécan

Praliné aux cacahuètes 
et fleur de sel

Praliné aux sésames blanc

Caramel à la vanille  
de Madagascar

Caramel au citron vert

Massepain nature

Massepain à 
la pistache

Praliné à la noix 
de coco

Confit abricot 
et praliné aux 
noisettes
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Truffe caramel au beurre salé

Truffe à la ganache aux spéculoos

Truffe à la ganache au  
Champagne

Truffe au chocolat 
fondant

Orangettes 
Citronettes, 
Gingembrettes
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