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Ganache au chocolat fondant 63 % . Ganache au cafe

\d‘d‘é-é'!\t‘ﬁ lf,rr’ﬁv
A’_axa &fe a:a\o @z@‘a_.cn'a‘A/a A_Ax‘a 608
3 s o8\ s & 'A &
~ S Ganache a larose 2 \x Ganache a la menthe verte Praliné aux noisettes feuillantine et ganache ‘, &0 s VOUS Powez wiwe nOs UC?UGHGS sﬂr .
o ~ o 13 au chocolat fondant Madagascar 66 % PR 606N adsm b
\
i = i = i = > = I g =3 @ @Chocolo’rchompogne
: ) ) 5 - _ » n httos//wwwfacebookcom/chocolatchampagne
.+ Canache & la framboise Canache au thé Earl Grey & Ganache au cifron © ¢ Ganache au poivre de Sichuan Confit & la framboise et praling aux
'\\Q\ e b v pistaches Y @ChocoChampagne
| A= A= S o= P = d = ; %
Pour un maximum de plaisir :
W - " " 5 5
\§ Ganache a la vanille de < | + Ganache a la pistache ~ \é Ganache au chocolat fondant \ Ganache ala fleur de sel & Prdliné aux noisettes feullantine CONSERVA-“ON entre 15 . et 18 IOU 35E
1+ Modagascar N o 11 Soo Thome 70 % 13 efganache au fuit de la passion A dévorer dans les 3 semaines de lachat
& o R = N = N P
é wllefbsne Aos prafnss varte on foiifbsne Ao la sadson.
) . Y Pate de fuits cassis et
.. Ganache au chocolat Ganache au fruit o . Ganache ala cannelle 3 Ganache au chocolat fondant ganache au chocolat Nous informons nos amateurs de chocolats que les
\\*‘K ou Iowt de la passion o 3 et confit de pomme verte 15 Vietnom 73 % fondant Ecuador 70 % R ) N B
i = c i = W = i = allergénes suivants peuvent étre présents dans nos
gourmandises
W Y W N
+  Ganaoche au i Ganache a : Ganache ala . ¢ Ganache chocolat fondant, é 3 Praliné cofé et gué \ :
o N ~ < R o~ | 3 ! ~ N V] U
- Q\é\ chocolat blanc - 1 \§ lorange o 13 violette © »\§ et confit & la framboise m~ ¢ cocoo caamélisé ﬂ Y/ % T @ 0 ﬂ L Y4
c \ l -« c \\J.\ I o c \\\& I @ [ \:\x ] o c \\q\‘\ LI - .t LACTOSE GLUTEN ARACHIDE SOJA

FRUITS. OEUFS ALCOOL SESAME
ACOQUE

o\a'¢/5<a A'\'c"o'i R
- ' - -
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Amoureux du chocolat

Praliné aux éclats de noisettes E Caramel & la vanille
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§ Truffe & la ganache aux spéculoos
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% Truffe & la ganache au Caramel au citron vert
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